VERTICALE DI TONNO ROSSO DEL MEDITERRANEO

In ordine cronologico e verticale riempire i cucchiai e condire nel seguente modo:
1. Carpaccio naturale

Tartara con avocado a dadini

Tartara con olive taggiasche

Tartara con capperi di Pantelleria

3 dadi con aceto balsamico tradizionale

2L T o

3 dadi cotti con miele
7. Tartara con cren

8. Tartara con wasabi

n.b.: il tutto va condito con fior di sale, pepe e olio extravergine di oliva



